
M E N Ú  K I D S
BURGER DE 110 GRS
con papas fritas.

$8800

MILANESA DE LOMO
con papas fritas.

$8800

POLLO CRYSPI
con papas fritas.

$8800

P R I N C I P A L E S
MILANESA DE LOMO A LA PROVOLETA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON GOLDEN

con panceta a la plancha, tomate horneado,
pimientos asados y hojas de rúcula
+ papas crocantes y aderezo de barbacoa.

$15000

ENTRAÑA MARINADA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON APA

con chimichurri de espinaca, limon y romero
+ papas crocantes y fresco de rucula con parmesano.

$16500

VACÍO BRASEADO 

RECOMENDAMOS MARIDAR CON ROJA

con papas cuñas crocantes y hojas
de rúcula en vinagreta de limón

$16500

RIBS DE CERDO EN BARBACOA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON ROJA
con papas crocantes y coleslaw,

$18600

P I C A  P I C A
PROVOLETA IMPERIAL

RECOMENDAMOS MARIDAR CON APA

con tomates cherrys frescos, olivas negras,
parmesano y hojas de rúcula fresca.

$10000

TABLA DE FRITATA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON ROJA

pollo cryspi + papas crocantes + tequeños + rabas + aderezos.
$13200

FAINA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON CREAM STOUT

tomates asados + huevo a la plancha + panceta
+ hojas frescas de rucula y alioli de pimientos.

$7200

BRUSQUETA MEDITTERRANEA (2)

RECOMENDAMOS MARIDAR CON LAGER

pan focaccia + hongos salteados + puerros
y mix de quesos gratinado y lactosa de philadelphia.

$7700

PROVOLETA CRIOLLA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON APA

con pimientos asados, cebollas cryspi, ajo tostado,
ralladura de limón, espinaca fresca y huevo frito.

$10000

FINGER DE POLLO CRYSPI

RECOMENDAMOS MARIDAR CON ROJA
con salsa barbacoa ahumada.

$9300

RABAS CROCANTES 

RECOMENDAMOS MARIDAR CON GOLDEN
con alioli de perejil y lima.

$12100

PAPAS CROCANTES 

RECOMENDAMOS MARIDAR CON CREAM STOUT
con salsa ranchera americana.

$6800

TEQUEÑOS DE QUESO (6)

RECOMENDAMOS MARIDAR CON APA
con guacamole.

$7700

EMPANADA DE MATAMBRE FRITA (2)

RECOMENDAMOS MARIDAR CON IPA
con limon y tomatillo al jalapeño.

$5000

BURRITOS DE CARNE, VEGETALES Y CHEDDAR (2)

RECOMENDAMOS MARIDAR CON IPA
con  guacamole y tomatillo picante.

$9500

L O  D U L C E
CRÈME BRULEE
RECOMENDAMOS MARIDAR CON LAGER

$6800

PANQUEQUE CARAMELIZADO
RECOMENDAMOS MARIDAR CON GOLDEN

$5700

TORTA DE QUESO Y FRUTOS ROJOS
RECOMENDAMOS MARIDAR CON GOLDEN

$7000

CHOCOTORTA
RECOMENDAMOS MARIDAR CON LAGER

$7000

E N T R E  P A N E S
(ACOMPAÑADOS DE PAPAS Y ALIOLI)

BURGER YOUNG

RECOMENDAMOS MARIDAR CON IPA
burger casera de 110gr + muzzarella gratinada.

$9600

BURGER IMPERIAL

RECOMENDAMOS MARIDAR CON CREAM STOUT
triple burger casera de 110gr + triple cheddar y panceta crocante.

$13600

SANDWICH VEGGIE EN PAN NEGRO

RECOMENDAMOS MARIDAR CON GOLDEN
vegetales grillados+alioli de albahaca y hojas de rúcula.

$9600

SANDWICH DE POLLO CRYSPI 

RECOMENDAMOS MARIDAR CON ROJA
con guacamole, tomate.

$9600

BURGER MEDITERRANEA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON LAGER

doble burger casera de 110gr + queso provoleta
+ queso azul + hongos salteados y espinaca fresca.

$11100

BURGER CALIFORNIA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON APA

doble burger casera de 110gr + panceta + huevo
+ cebolla caramelizada + rúcula fresca y aderezo barbacoa.

$10200

P I Z Z A S

ITALIANA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON GOLDEN
tomate aplastado, bocconcino, albahaca y aceite de oliva.

$11000

CALABRESA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON GOLDEN
con longaniza calabresa.

$11000

AMERICANA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON ROJA
tomate aplastado, muzzarella, panceta y huevo.

$11000

FRANCESA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON LAGER
con queso azul, provolone y hongos.

$13000

BUENOS AIRES

RECOMENDAMOS MARIDAR CON IPA
con tomate aplastado, muzzarella, cebolla al oregano y parmesano.

$11000

DOBLE MUZZA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON IPA
doble muzzarella.

$13000

E N S A L A D A S
CAESAR DE POLLO

RECOMENDAMOS MARIDAR CON IPA

con aderezo caesar, parmesano
y croutons.

$10000

FRANCESA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON ROJA

espinaca fresca, peras, queso azul, compota
de cebolla,nueces y reduccion de aceto.

$11000

VEGANA

RECOMENDAMOS MARIDAR CON APA

rucula, espinaca, olivas negras, tomates cherrys,
zuccini grillado y calabaza horneada con dips de nueces.

$10000

SALUDABLE

RECOMENDAMOS MARIDAR CON GOLDEN

mix de hojas, bocconcino, calabaza,
semillas tostadas y aderezo de nuez.

$10000

GOLDEN -    / $3000  / $3000

GOLDEN 0.0% ALCOHOL -    /       -      /  $1400

ROJA 0.0% ALCOHOL -    /       -      /  $1400

LAGER $1900 / $3000  / $3000

ROJA $1900 / $3000  / $3000

APA $1900 / $3000  / $3000

IPA $1900 / $3000  / $3000

CREAM STOUT $1900 / $3000  / $3000

BIECKERT $2420 /  $3400 /     -

½ PINTA   /   PINTA   /   LATA

CHARDONNAY 250CC/750CC $5000/$14100

1888 COPÓN 400CC $3000

GIN TONIC 400CC $5000

FERNET CON COCA 400CC $5000

CAIPIROSKA 35CC $5000

SPRITZ ROSE 400CC $5000

WHISCOLA 400CC $6600

NEGRONI 35CC $6600

CUBA LIBRE 400CC $5000

AGUA BOTELLA 350CC $1800

AGUA CON GAS BOTELLA 350CC $1800

COCA COLA LATA 330CC $1800

COCA COLA ZERO LATA 330CC $1800

SPRITE LATA 330CC $1800

SPRITE ZERO LATA 330CC $1800

POMELO SCHWEPPES LATA 330CC $1800

TÓNICA SCHWEPPES LATA 330CC $1800

JARRA POMELADA 1 LT $6000

JARRA LIMONADA 1 LT $6000
CAFÉ NESPRESSO $2400

PEHUENIA BOTELLA 500CC $4400

MALBEC 250CC/750CC $5000/$14100

ROSE 250CC/750CC $5000/$14100

COPA/ BOTELLA

C E R V E Z A S

V I N O S

S I D R A S

T R A G O S

S I N  A L C O H O L

BeBeR CoN MoDeRaCiÓN
PrOhIbIdA Su VeNtA A MeNoReS De 18 AÑOs.

#DiSfRuTaReSpOnSaBlEmEnTe

I B U :  0 9  -  A B V :  4 , 7 %
CERVEZA LIGERA - SUAVE T REFRESCANTE - SUTIL AROMA HERBAL
GOLDENGOLDEN

OPCIÓN 0.0% ALCOHOL

OPCIÓN 0.0% ALCOHOL
I B U :  1 5  -  A B V :  4 , 8 %
CUERPO MEDIO - MALTA CARAMELIZADO - SABOR BALANCEADO

ROJAROJA

LAGER
I B U :  1 5  -  A B V :  5 , 5 %

EQUILIBRADA - SABOR INTENSO - AROMA MALTA PILSEN

LAGER

IPA
I B U :  4 2  -  A B V :  6 , 0 %

LUPULADA - AMARGOR INTENSO - AROMA CÍTRICO

IPA
I B U :  1 5  -  A B V :  5 , 5 %
CREMOSA - AMARGOR MODERADO - AROMA CAFÉ Y CHOCOLATE

CREAM STOUTCREAM STOUT

I B U :  3 0  -  A B V :  5 , 0 %
LEVEMENTE LUPULADA - LIGERAMENTE AMARGA - AROMA HERBAL

APAAPA


